
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

大丸神戸店は、2017 年 3 月、アメリカ西海岸生まれのライフスタイルショップ「Fred Segal(フレッド シーガル)」の国内 3 号店を

旧居留地、商船三井ビルディングにオープン。関西エリア初出店となります。 

 

 

【ストアコンセプト】 

”The Best of Southern California Laid-Back Luxury”をブランドカルチャーとし、アメリカ西海岸のリラックス感と都会的な

モダンさを兼ね備えたライフスタイルショップ、「Fred Segal」。 

関西初の旗艦店となる「Fred Segal KOBE」では、“Laid-Back Luxury in Cultural Lifestyle”をコンセプトに、メンズ・ウィメ

ンズ・キッズのアパレルや雑貨をはじめ、コスメティックやホームコレクションが揃います。さらに、カリフォルニアワインとカリフォルニア料理

がお楽しみいただけるワインバー＆レストラン「THE CELLAR AT FRED SEGAL」を加え、フルスケールで Fred Segal の世界観

をお楽しみいただけます。 

 

【ストアデザインコンセプト】 

大正時代に建てられた近代建築「商船三井ビルディング」の優雅で華麗なアメリカン・ルネサンス様式のデザインはそのままに、

「Fred Segal」を象徴するアイビー(蔦)と赤・白・青のブランドストライプとの対比がポップカルチャーを感じさせるユニークな店舗ファ

サードを構成。内装デザインは年月を超えた白を基調とした壁・天井等に、温かみのある数種類のウッドを取り入れたナチュラルで

モダンなファニチャー。また、店内随所に「Fred Segal」の象徴となるネオンワードを配置し、ミュージアムさながらの演出。現代的要

素と歴史的建造物の調和により「Fred Segal KOBE」ならではの心地よい空間をお楽しみいただけます。 

 

大丸神戸店 2017年 3 月 18日(土) 

「Fred Segal KOBE」  オープン 

2017 年 3 月 13 日 

Ｊ．フロントリテイリンググループ 



 

 

【店舗情報】 

名称      １Ｆ：Fred Segal KOBE（フレッド シーガル 神戸） 

２Ｆ：THE CELLAR AT FRED SEGAL (ザ セラー アット フレッド シーガル) 

所在地     〒650-0024  兵庫県神戸市中央区海岸通五番地  商船三井ビルディング 1F／2F 

電話番号   １Ｆ：078-381-8654          ２Ｆ：078-381-8664 

店舗面積   1,173 ㎡ (約 355 坪)    ※２Ｆ：68 席 

オープン日   2017 年 3 月 18 日(土)   ※2Ｆ 3/18(土)～25(土) ランチタイム＆ティータイムのみ  

定休日     不定期 

営業時間     1Ｆ：11：00～20：00 

2Ｆ：ランチタイム 11：00～15：00 ＜L.Ｏ.14：30＞                                    

ティータイム 15：00～17：00  

ディナータイム 17：00～23：00 ＜Food  L.O.22：00、 Drink  L.O.22：30＞ 

           

       【フロア構成/1Ｆ 「Fred Segal」】 

       

        

 

 

 

 

 

「Fred Segal」オリジナルアパレルをはじめ、国内外のラグジュアリーデザイナーブランドやスポーツブランドなど 

最新のメンズ、ウィメンズのアパレルをメインに、キッズ、コスメティック、ホームデコ、雑貨等を展開。 

また、「Fred Segal KOBE」限定商品、別注商品なども取り揃えます。 

シーズンごとに新しいロサンゼルスのトレンドをご紹介する POP UP ルーム『SUNSET』、そしてヴィンテージ商品をちりばめた 

VIP ルーム『LA CIENEGA』では、最新アイテムやコーディネートの提案で上質な時間をご提供します。 

 

<主な取り扱いブランド> 

MENS 

LEMAIRE, COVERT, OAMC, Tapia LOS ANGELES, ATELIER&REPAIRS, LEVI'S® VINTAGE CLOTHING,TAKAHIRO 

MIYASHITA, TheSoloist, DESCENDANT, LIDEAL, NIKE, adidas, new balance, J＆M DAVIDSON, J.AUGUR DESIGN, 他 

WOMENS 

RACHEL COMEY, SHAINA MOTO, Rosetta Getty, Ulla Johnson, SEA NEWYORK, RE/DONE, Palmer Harding, THE GREAT, 

THOMAS WYLDE, 10 CROSBY DEREK LAM, A.L.C., Elizabeth and James, forte forte, AERON,他 

KIDS 

Little Marc Jacobs, T.A.O., GO TO HOLLYWOOD, DENIM DANGAREE, 他 

COSMETICS 

MENS:  BALSEM, Blind Barber, C/O YARD  

WOMENS: oltana, ACCA KAPPA, Kai, CLAYD, NEROLILA BOTANICA, HERBIVORE BOTANICALS, de Mamiel,  

BEBEBOO 他 

HOME & DECO 

AREAWARE(オブジェ), Judy Jackson(花器), CAROLINE 2 HURLEY(クロス), AFRICAN SQUARE(カゴ), IROSE(革小物), 

THE BEACH PEOPLE、KONTEX、TAUKO(以上タオル), TOM DIXON, JEAN, BELFORTE, P.F CANDLE(以上ディフューザー),他 



 

 

＜神戸限定商品＞ 

 

[MENS] 

S.M.N                             J.AUGUR DESIGN                   BANANATIME 

                                   INDIAN JEWELRY 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

DENIM PANT 税込￥43,200          BAG  税込￥378,000                      SHIRT 税込￥32,400 

BRACELET 税込￥73,440 (Left)           PANT  税込 \39,960 

BRACELET 税込￥151,200 (Right） 

 

 

 

 

[WOMENS] 

DELFINA BALDA                     SIGERSON MORRISON                 THOMAS WYLDE  

(JAPAN EXCLUSIVE)                    (JAPAN EXCLUSIVE)                      (JAPAN EXCLUSIVE) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TOP 税込￥25,920               SHOES 税込￥46,440                TOP 税込￥118,800    

SKIRT 税込￥43,200                                           SWIMWEAR 税込￥48,600 

 

 

 

 

 



 

 

【フロア構成/2Ｆ 「THE CELLAR AT FRED SEGAL」】 

        

         

 

 

 

 

 

 

 

カリフォルニアワインとカリフォルニア料理を楽しめるワインバー＆レストラン「THE CELLAR AT FRED SEGAL」 

(以下”THE CELLAR"略)。”THE CELLAR”は、フレッド シーガル初のレストラン展開。 

”THE CELLAR”はクラシックとモダンなイメージがミックスした大人の異空間。ワインや肉料理が楽しめるディナーから、ランチ、 

アフタヌーンティー、バータイムとさまざまなシーンをお楽しみいただけます。 

神戸の旧居留地エリアの新しいスポットとしてラグジュアリーな時間を提供いたします。 

一番の特徴は、西日本最大級のカリフォルニアワインの品揃え。最大 1,000 本規模のワインセラーを備え、 

約 200 種のカリフォルニアワインをご用意します。 

料理監修は、東京・銀座「マルディ グラ(Mardi Gras)」の和知徹(ワチトオル)シェフ。兵庫県淡路島出身の 

和知シェフにとって、地元である関西の料理監修は今回が初。最も得意とする肉料理とはじめ、カリフォルニアを愛し、 

何度も足を運んでいる和知シェフが作り出すカリフォルニア料理をぜひご堪能ください。西海岸を思わせるフレッシュフルーツや 

新鮮な野菜を合わせたヘルシーで色鮮やかなメニューが揃います。大阪・本町の人気ベーカリー「パンデュース」と 

和知シェフが共同開発した”THE CELLAR”オリジナルブレッドも魅力のひとつです。 

 

＜料理監修＞ 

Mardi Gras (マルディ グラ) 

和知 徹 (ワチ トオル) 

1967年、兵庫県淡路島出身。高校卒業後、辻調理師専門学校に入学。 

翌年、フランス校で半年間の研修に励み、その後ブルゴーニュの1つ星に就業。 

帰国後は、「レストランひらまつ」に入社。 

在籍中にパリの1つ星で研修し、帰国後ひらまつ系列の飲食「アポリネール」 

料理長に就任。退職後、銀座「グレープガンボ」の料理長を3年務める。 

2001年に独立、「マルディ グラ」をオープン。肉料理ファンに愛され東京・銀座に 

店を構えること16年、和知徹が作り出す肉料理は人々を魅了し続けている。 

  

【Fred Segal について】 

1961 年ロサンゼルスにて創業。ハリウッドカルチャーとアメリカ・ロサンゼルスのレイドバック・ラグジュアリーに根付いたライフスタイルセ

レクトショップ。数多くのファッション、コスメティックのブランドの発掘を行うなど、体感型ショップのパイオニア。2015 年 4 月アメリカ国

外初となるストアを東京・代官山に、2016 年 3 月国外 2 号店を横浜にオープン。そして、2017 年 3 月には、国内 3 号店を神

戸にオープン。 

 

     

株式会社大丸松坂屋百貨店 大丸神戸店 PR 広報  吉本 有希 

TEL.(078)331－8121  携帯.（080）3715-2896 


